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La tra Bata ... come a cosal!

Buon Appetiufo!!!




TAGLIERI

Carpaccio di carne salada della casa con scaglie di Trentingrana e cappucci

Carpaccio of local salted meat wih Trentingrana flakes and cabbage

€15.00

Tagliere di formaggi tipici, accompagnato da miele e marmellate della casa
Typical cheeses, accompanied by local honey and jams

€15.00

Tagliere “MAGNABO’”
Salumi misti della casa, formaggi locali, cappucci, cetrioli,
tortel di patate

Mixed local cured meats, local cheeses, capsicum, potate tortel

€16.00

“Piatto Tortel”
Tortel di patate, fagioli e cipolla, salumi e formaggi con marmellate della casa

Potato tortel with mixed local cured meats, local cheeses, beans, onions and hand made jams

€16.00

Uova Bio nostrane con patate alla tirolese
Bio Eggs with tyrolean potatoes
€ 14.50

Senza glutine
Gluten free

Vegetariano
Vegetarian

** Coperto/ cover charge — 2,50 € a persona
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PRIMI PIATTI

Tagliatelle con panna, speck croccante e noci

Tagliatelle pasta with cream, crispy bacon and walnuts

€14.00

Strangolapreti verdi al burro fuso @
Bread dumplings stuffed with cheese in melted butter
€ 14,00

Canederli allo speck in brodo o al burro fuso
Canederli (bread dumplings) on broth or with melted butter
€ 14,00

Tagliatelle al ragu di selvaggina
Tagliatelle pasta with venison sauce

€14.00

Orzetto della casa alla trentina

Homemade Trentino-style barley soup

€13.00

Gnocchetti tirolesi panna e speck

Spdtzle cream and speck

€14,00
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SECONDI PIATTI

Salamella della casa alla piastra con polenta

Grilled salamella nostrana with polenta

€14.00

Polenta e cervo in umido

Polenta and deer stew

€15,00

Stinco di maiale del maso al forno con patate e crauti

Baked pork shank with potatoes and sauerkraut

€18.00

Filetto di trota al forno in crosta di mandorla con patate alla tirolese
Baked trout fillet in almond crust with Tyrolean potatoes

€16.,00

Tonco del Potesel con polenta e cubetti di patate
(spezzatino di tre carni; manzo,vitello e maiale)
Tonco del Potesel with Polenta and Diced Potatoes
(mix of three meats; beef, veal and pork)
€18.00

Medaglioni di cervo con patate alla tirolese

Venison medallions with Tyrolean potatoes

€18.00
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PIATTI UNICI

Mangiata del “Boscaiolo”

Crauti stufati, wiirstel tirolesi, patate tirolesi, canederli allo speck e salamella

Stewed sauerkraut, Tyrolean wiirsel and potatoes, speck canederli (bread dumplings) and salami

€20.50

Mangiata del “Cacciatore”

Spitzle con panna e speck, salamella, polenta, formaggio fuso e cappucci

Spdtzle with cream and speck, salami, polenta, melted cheese and cabbage

€20.50

Mangiata “ La Calchera”
Stinco di maiale, patate tirolesi e crauti stufati, tortel di patate

Pork knuckle, Tyrolean potatoes, stewed sauerkraut with potato tortel

€20,50

TRIS DELLA CASA COMPOSTO DA:

Tris of the house consisting of:

Strangolapreti verdi al burro fuso
Bread dumplings stuffed with cheese in melted butter

Candereli allo speck in brodo o al burro fuso
Canederli (bread dumplings) with speck in broth or melted butter

Spétzle con panna e speck

Spditzle with cream and speck

€16.50
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MENU’ DEGUSTAZIONE

Tagliere di salumi della casa

Chopping board of local cured meats

Strangolapreti al burro fuso

Bread dumplings stuffed with cheese in melted butter

Tagliatelle al ragu di selvaggina

Tagliatelle pasta with venison sauce

Polenta, salamella, crauti e cervo in umido

Polenta, sausage, sauerkraut and stewed deer

Strudel
Dolce della nonna
Torta di noci o panna cotta

Y4 Vino della casa — acqua — caffeé

House wine - water — coffee

€ 40,00
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MENU’ BAMBINI

SPATZLE TIROLESI PANNA E SPECK
con bibita e dessert

Tyrolean dumplings with cream and speck with beverage and dessert

€12.00

COTOLETTA MINI E PATATINE FRITTE

con bibita e dessert

Mini cutlets french fries with beverage and dessert

€12.00




PANINI SU TAGLIERE

Panino “Marisol”: Bresaola nostrana, spressa di Pinzolo, cetrioli

Bresaola nostrana, Pinzolo spressa, cucumbers

€6.00

Panino “Baita”: Carne salada cotta, scaglie di grana e cipolla

Cooked salted meat, parmesan flakes and onion

€ 6.00

Panino “Nonno Delio”: Coppa nostrana, formaggio fuso e cetrioli

“Coppa nostrana”, melted cheese and cucumber

€6.00
I NOSTRI CONTORNI
Patate saltate alla tirolese, speck e cipolla - Tyrolean sautéed potatoes, speck and onion €5.00
Cappucci marinati - Marinated cabbages €5.00
Formaggio alla piastra - Grilled cheese €5.00
Crauti stufati - Stewed sauerkraut €5.00
Polenta - Polenta €5.00
Patate fritte - French fries €5.00
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DOLCI FATTI IN CASA

Strudel di mele servito caldo con marmellate nostrane

Apple strudel served warm with local jams

€5.00

Tiramisu della casa

Homemade tiramisu

€5.00

“Dolce della Nonna”, torta con pere, amaretti e cioccolato

Grandmother s cake filled with pears, macaroons and chocolate

€5.00

Cheesecake (lampone o cioccolato)

Raspberry or Chocolate cheesecake

€5.00

Torta di noci alla crema di caffé
Walnut pie with coffee cream

€5,00

Panna cotta
Panna cotta

€5.00

“Bonet” dolce con cacao e amaretti

Sweet “Bonet” with cocoa and amaretti

€5.00
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DOLCI ABBINAMENTI

COPPA GELATO PICCOLA
Small ice cream sundae

€4.00

COPPA GELATO GRANDE
Big ice cream sundae

€ 6.00

Si consiglia come abbinamento ai nostri dolci

With desserts we recommend

PARAMPOLO DEL NONNO ADELIO

Un buon caffé con fiamma in piccoli paioli di rame
A good flame coffee served in small copper pots

mix per 2 persone

€5,00

Passito gocce di sole

€3.00

Moscato giallo Trentino

€3.00
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BIRRE PER TUTTI I GUSTI

BIRRA ALLA SPINA CHIARA
Piccola - € 3.50 Media - € 6.00
BIRRE ARTIGIANALI

BIRRA prodotta dal Birrificio Artigianale “Val Rendena” — Pinzolo

HELLES (birra chiara) € 6,00
formato da 0,50 cl
VIENNA (birra ambrata) € 6.00
formato da 0,50 cl

WEIZEN (birra di frumento) € 6.00
formato da 0,50 cl
BIRRA DA L’ORS (ambrata) €12.00

BIRRA prodotta dal Birrificio Alpino — 1550 - Madonna di Campiglio

ALPINE STRONG ALE € 6,00

Birra rossa prodotta con miele - 7,2 gradi dell’ Agriturismo “Dalla Natura alla Salute”
HOPPY PILS € 6.00

Birra chiara con luppolo - 6,5 gradi fornito dall’Agriturismo locale “Piu Luppolo”
ALPINE LAGER €6,00

Birra chiara e delicata - 5,5 gradi

LA TPA €6,00

Birra chiara, amara e con sapori tropicali - 5,7 gradi

Aded AAuH




BEVANDE

ACQUA DI MONTAGNA MICROFILTRATA

NATURALE oppure GASSATA Bottiglia da 0,75 cl € 3,00

Y4 Litro - € 3,50

Coca Cola

Coca Cola zero
Lemonsoda
Sprite
Aranciata Fanta
Succhi di frutta

Thé freddo (pesca/limone)

Caffe / caffe deca
Latte macchiato
Caffe corretto
Orzo

Bombardino

VINO DELLA CASA

”2 Litro - € 6,50

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

€1,60
€2,00
€2,00
€1,60
€4,50

1 Litro - € 12,00

Aperol Spritz €450
Crodino € 3,00
Hugo Spritz €4,50
Cappuccino €2,00
Cioccolata € 3,00
The caldo €2,00
Vin Brulé €4,50
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Sperondo vi wate trovati hene da not, el

nostri articoll (futto hand made) al plano
superiove e dovantl alla cassa ... convintil
chhe potrete trovore um plccolo oggetto cire
Adventera wn ricordo da custodire!!!

Grazie per overcl scelfo! A presto!




